
Votre restaurant est ouvert

Du lundi au vendredi: 9h à 21h

(sauf mercredi: de 9h à 18h)

Possibilité de réserver le soir 
ou le week end à partir        

de 15 personnes minimum.

Conformément à la loi 2014-344 du 17 mars 
2014 et à l’article L121-82-1 du Code de la 
consommation, tous les plats proposés sont 

élaborés sur place à partir de produits bruts. 

Tous nos produits proviennent principalement de la 
région Rhône Alpes 



Du lundi au vendredi 

(Menu découverte à 35,00 € (apéritif compris) le soir et weekend 
sur réservation pour groupe (15 personnes mini) uniquement)

Menu du midi …………………………………………………………… 20,00 €

Menu du soir …………………………………………………………… 24,00 €

(entrée + plat + dessert OU entrée + plat + café OU plat + dessert + café)

Plat + dessert OU entrée + plat (le midi).…………..18,90 €

Plat du jour: au choix……………………………………………….15,20 €

Menu du midi à emporter: ……………………………………. 18,00 €

Plat du midi à emporter: .……………………………………….13,50 €

Entrée du midi:   …..……………………………………………….….6,00 €

Assiette fromagère  (et/ou) charcutière…………...12,00 €

Dessert au choix (à partir de ):……………………..…..…..4,00 €

Assiette Découverte………………………………………………..17,90 €

Proposition de paniers de producteurs sur inscription sur le 
site www.instantspartages.fr...



     Verre    pichet        bouteille  

Vin Rouge:                                       (25-50 cl)            (75cl)

Gamay et Pinot noir 12,5° (cave de Cruet ):        4,00 €      7,20-13,00 €         18,50€ 

Les Pins CDR 12° (Domaine Lumian):                4,00 €             18,50€

Etraire de la Dhuy 13° (Domaine Finot):    7.00 €                30 €

Crozes Hermitage 12,5° (Domaine Finot):    6.00 €                29 €

Pinot Noir 13°(Domaine Finot)                           6,00 €                29 €

Beaumes de Venise14,5°(Dom Bonnefoy): Bio    6,00 €                28 €               

Valréas 13,5°(domaine de lumian) Bio                 6,00€                                       28 € 

Vins temporaires       5.50 €                28 €

 Vin Blanc:

Chardonnay 12° (cave de Cruet)      4,00 €  7,20-13,00 €          18,50€

Abymes 11°(Sébastien Jadis):    4,00 €   7,20-13,00€         18,50€

Chignin Bergeron 12,5°(cave de Cruet)   5.80 €                 23 €

Verdesse 13°(Domaine Finot):    7.00 €                                   30 €

Chardonnay/Galopine 13°(domaine Finot)         6,00 €                 28 €

Muscat Beaumes 15° de Venise (Molières):   7,00 €                 28 €

Pétillant de Savoie méthode tradition 12°

        (Brun Prince Solange)                     7,00 €                 28 €

Vins temporaires      5.50 €                 25 €

 

 Vin Rosé:

Le rosé de Savoie (cave de Cruet)13°  4,00 €   7.20-13,00 €         18,50€

Vins temporaires    4,00 €   7.20-13,00 €            25 € 



Apéritifs :

Vin aromatisé Bigallet (rosé ou blanc ) (12 cl)………...……………….…...……..4,90 €

Vin et noix, ou griottes Etienne Manzoni (12 cl).……...………….………..….…..5,00 €

Kir de Savoie: (12 cl) ………………………………………………………...…….…4.90 €

Kir  royal de Savoie (pétillant) (12 cl) .………………...………………………........7.00 €

Verre de Verdesse (12 cl) ……………………………………………………………7.00 €  

Proposition saisonnière (12 cl).:……………………………………………….........5,50 €

Muscat Beaumes de venise (12 cl):……………………………………..…….........7,00 €

Sans alcool :

Pétillant de raisin  ou pomme (25 cl)………………………………………….…….4,80 €

Jus de fruit  (production locale) (25cl)..……………………………………….…….4,00 €

Nectar de fruit  (production locale) (25cl) …………………………………………..4,80 €

Sirop à l’eau  (25cl)………………....………………………………………………...2,00 €

Diabolo (sirop avec limonade) (25cl)………………………………………………..4,00 €

Limonade et soda au choix (33cl)….....……………...……………………………..4,00 €

Vals (33 cl / 75 cl) ……….....………………………………………….........3,20€ / 5,00 €

Digestifs:

Chartreuse verte 55°, diverses liqueurs de plantes (2 cl). …….…………………5,20 €

China,40°,Hysope 40°, Dessertine 43° (2 cl)…..………………..……….………..5.20 €

Bières:

Brasserie des Brau (33 cl) : 

On vous propose les brassages………………………………………………….….5,30 €

Brasserie des cuves (33 cl)                                                                                                  

On vous propose les brassages  ………………....…...…..……………….….…...5,30 €



Jus de fruit (25 cl)

Pomme, raisin blanc, pomme-coing, pomme framboise, pomme-cassis:   4,00 €

Nectar de fraise ou abricot, poire William, pêche, jus de tomate:..…………...4,80 €

Boissons chaudes

Expresso Malongo:………………………………………………………………..1,80 €

Expresso Malongo (double):………………………………………………….…..3,60 €

Décaféïné Malongo:…………………………………………….. ……………….1,80 €

Café crème ou lait:……………………………….………………………………..2,30 €

Thé (Bio tea de Malongo), infusions…..…...………………………………..…..3,50 €

Thé lait ou miel ou citron:…………..…..…...………………………………..…..3,80 €

Chocolat: ………………………………………………………………………...…4,00 €

Glaces Fabrication artisanale

La Turbine à saveurs  (38 L’isle d’ Abeau) ou Glacier des Alpes (74 Allonzier la 

Caille) ou Alti-Flore (05 Chabottes)

  1 boule ………………………..…………………...........2,90 €

  2 boules………………………..…………………...……5,30 €

  3 boules………………………..…………………...……6,90 €
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